
Capacitación 
IFS para
Seguridad
Alimentaria

C U R S O  O N  L I N E

Precios

Modalidad

Duración

Dirigido a

On line

 50 horas 

 5 - 6 semanas aprox.

Empresas
Profesionales

Estudiantes
Otros

Colegiados, Asociados:
Precolegiados (estudianes): 

130€

Precio General: 160€

Matrícula

 
130€

Abierta todo el año

D. Juan José Cuenca
Licenciado en Ciencia y 

Tecnología de los Alimentos

Profesor



Información General
Matricula abierta todo el año
Duración: 50 h 

Capacitación IFS para Seguridad Alimentaria 

C U R S O  O N  L I N E

Objetivos
 

 

 

Programa

MÓDULO I.
Unidad I. Introducción

MÓDULO II.
Unidad I. Estructura de la norma IFS

MÓDULO III.
Unidad I. Legislación. Marco legal. APPCC.
Unidad II. Principios del APPCC
Unidad III. Requisitos IFS – APPCC.
Unidad IV. Prerrequisitos Legales
Unidad V. Anexos flujograma.

MÓDULO IV.
Unidad I. Introducción al Sistema de Gestión de la Calidad.
Unidad II. Política Corporativa.
Unidad III. Estructura Corporativa.
Unidad IV. Revisión por la Dirección.
Unidad V. Enfoque al Cliente.
Unidad VI. Requisitos IFS Responsabilidad de la Dirección.
Unidad VII. Requisitos IFS Sistema de Gestión de la Calidad.
Unidad VIII. Requisitos IFS. Mediciones, Análisis y Mejora.

Metodología
Este curso se imparte en la Modalidad On-line, a través de nuestro Campus Virtual.
Tiene un enfoque práctico donde se destaca la atención directa de un tutor especiliasta en la temática 
del curso, herramientas de aprendizaje para asegurar la aplicación profesional de las competencias
descritas en el curso, así como el asesoramiento postformación que el Colegio ofrece a sus alumnos.

Financiación y Bonificaciones
Bonificación para Trabajadores de Empresas
Desde el Colegio Oficial de Químicos de Murcia gestionamos los trámites necesarios para la 
BONIFICACIÓN a través de la Fundación Estatal para la Formación en el empleo (FUNDAE). 
Los interesados en la bonificación deberán contactar lo antes posible y con la anterioridad suficiente
para realizar las gestiones. Si su empresa no está inscrita en el Departamento de empresas SECTEM 
del Colegio, puede hacerlo rellenando este formulario de alta, la inscripción es GRATUITA. 
Más información 968 907021.

 
Los objetivos de curso son los siguientes:

 - Conocer la organización de la Seguridad Alimentaria
 - Dominar el sistema International Food Standard última versión.
 - Profundizar en las partes constituyentes del sistema IFS, el sistema de gestión, las buenas prácticas de 
                fabricación y el sistema
 - Autocontrol. Integración de IFS con otros sistemas, ISO 9000,ISO 14000 APPCC, BRC, GLOBALGAP 
    EUREPGAP).
 - Capacitar para la realización de auditorías internas del Sistema IFS .

MÓDULO V.
Unidad I. Gestión de los recursos.
Unidad II. Requisitos IFS

MÓDULO VI.
Unidad I Requisitos IFS Proceso productivo.
Unidad II. Buenas Prácticas
Unidad III. Detectores de Cuerpos Extraños en Calidad
Alimentaria
Unidad IV. Organismos Genéticamente Modificados.
Unidad V. Alérgenos

MÓDULO VII.
Unidad I Requisitos IFS, Análisis Mejora
Unidad II. Food Defense
Unidad III. Planes FOOD DEFENSE. Explicación


