
Implantación y
Auditorías de Sistemas 
de Seguridad Alimentaria
 según FSSC 22000

C U R S O  O N  L I N E

Precios

Modalidad

Duración

Dirigido a

On line

 60 horas 

6 - 7  semanas aprox.

Empresas
Profesionales

Estudiantes
Otros

Colegiados, Asociados:
Precolegiados (estudianes): 

130€

Precio General: 180€

Matrícula

 
130€

Abierta todo el año

D. Juan José Cuenca
Licenciado en Ciencia y 

Tecnología de los Alimentos

Profesor



Información General
Matricula abierta todo el año
Duración: 60 h 

Implantación y Auditorías de Sistemas de 
Seguridad Alimentaria según FSSC 22000

C U R S O  O N  L I N E

Objetivos
 

 

 

Programa
Módulo 1. Marco normativo
Unidad 1. Situación y evolución de la legislación

Presentaciones:
Evolución de la legislación
Seguridad alimentaria

Módulo 2. Norma ISO 22000
Unidad 1. Análisis de la norma

Unidad 2. Norma une en ISO 22000-05
Presentaciones
Familia 22000

Módulo 3. FSSC 22000
Unidad 1. Análisis de la norma
Unidad 2. Guía FSSC 22000

Metodología
Este curso se imparte en la Modalidad On-line, a través de nuestro Campus Virtual.
Tiene un enfoque práctico donde se destaca la atención directa de un tutor especiliasta en la temática 
del curso, herramientas de aprendizaje para asegurar la aplicación profesional de las competencias
descritas en el curso, así como el asesoramiento postformación que el Colegio ofrece a sus alumnos.

Financiación y Bonificaciones
Bonificación para Trabajadores de Empresas
Desde el Colegio Oficial de Químicos de Murcia gestionamos los trámites necesarios para la 
BONIFICACIÓN a través de la Fundación Estatal para la Formación en el empleo (FUNDAE). 
Los interesados en la bonificación deberán contactar lo antes posible y con la anterioridad suficiente
para realizar las gestiones. Si su empresa no está inscrita en el Departamento de empresas SECTEM 
del Colegio, puede hacerlo rellenando este formulario de alta, la inscripción es GRATUITA. 
Más información 968 907021.

El objetivo de este curso, es el de proporcionar a sus participantes conocimiento y herramientas para evaluar, 
implantar y realizar auditorias internas de la norma ISO 22000 así como de la norma FSSC 22000, reconocida 
internacionalmente por tener los cuatro elementos básicos necesarios para asegurar un sistema efectivo.
Este curso va dirigido a profesionales del mundo de la alimentación (equipos  directivos, responsables de calidad,
responsables de procesos de fabricación, etc.) que deseen conocer los requisitos y criterios de la norma FSSC 22000 
(ISO 22000:2005 + ISO/TS 22002-1).


